QUINTA DA CERCA

COLHEITA 2021

CLASSIFICACAO

COMPOSICAO
VARIETAL

VINIFICACAO

ESTAGIO

NOTAS DE PROVA

TIPO DE VINHO Branco

Dominac¢io de Origem Controlada - DOC | DAO

100% Encruzado
Desengace total, prensagem pneumatica, fermentagao

controlada a temperatura de 16°.

Seis meses em Barrica de Carvalho Francés.

ANALISE FiSICO-QUIMICA

Aspecto Cristalino. Teor Alcodlico (%) 13,0
Cor Citrina intensa. Acidez Total - Tartarica (g/1) 5,5
Aroma Citrinos e nuances de Acidez Volatil - Acética (g/1) 0,30
frutos de polpa branca.
Agucar Redutor (g/1) 2,00
Sabor Frutado, fresco e
harmonioso.
pH 3,30
EMBALAGEM

Caixa 6 garrafas 75cl Codigo Produto 5600618263405

Peso 9.0Kg
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